
 

 
 
 
 
 

Speisekarte 
 
 

 
 
 

 
 
 

Allergene 
 

A-glutenhaltiges Getreide   H-Schalenfrüchte 
B-Krebstiere, Hummer   L-Sellerie 
C-Eier      M-Senf 
D-Fisch     N-Sesam 
E-Erdnüsse     O-Schwefeldioxid und Sulfite 
F-Sojabohnen     P-Lupinien 
G-Milch     R-Weichtiere 

  



 

Vorspeisen 
 
Putenbruststreifen gegrillt oder gebacken auf Blattsalat (A,C) € 14,50 
 

Suppen 
 
Klare Rindsuppe mit Leberknödel, Kaspressknödel 
oder hausgemachten Kräuterfrittaten (A,C,G,L) € 4,50 
 
Cremesuppe nach Saison (A,C,F,G,L) € 5,00 
 

Fischgerichte 
 
Seehecht gebacken mit Petersilienkartoffeln oder Reis  
Sauce Tatar & Salat (A,C,D,G) € 19,00 
 
Zanderfilet mit Petersilienkartoffeln & Salat (A,D,G) € 19,00 
 

Vegetarische Gerichte 
 
Steinpilzravioli in Butter geschwenkt  
mit Parmesan und Basilikum Pesto (A,C,G,O) € 13,50 
 
Gemüselaibchen mit Petersilienkartoffeln & Salat (A,C,L,O) € 13,50 
 

Speisen vom Grill 
 
Cevapcici mit Pommes, Zwiebelsenf & Krautsalat (A,C, M) € 18,00 
 
gegrillte Hühnerspieße mit Wedges, Zaziki und Salat (G) € 24,50 



 

Pfannengerichte 
 
geb. Schweinsschnitzel  
mit Pommes, Reis oder Petersilienkartoffeln & Salat (A,C,G) €   16,00 
 
geb. Surschnitzel  
mit Pommes, Reis oder Petersilienkartoffeln & Salat (A,C,G) €   17,00 
 
Bauerncordon Bleu  
(Surcordon Bleu mit Speck, Käse und Zwiebel 
mit Pommes, Reis oder Petersilienkartoffel & Salat (A,C,G) € 21,00 
 
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln & Salat (A,G,M) € 22,00 
 

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre  
 
Schweinsschnitzel mit Pommes (A,C) € 8,00 

 
Nachspeisen 
 
Nuss Palatschinken 
mit geriebenen Nüssen gefüllt, 
Schokoladensauce & Schlagobers (A,C,E,G,M) € 7,50 
 
Hausgemachte Cremeschnitte (A,C,G) € 5,00 
 
Eiskaffee (G) € 7,00 

 


